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Spazio 7

Sulle tovaglie d’artista
la cucina sicura di Mecca

ra lingresso della

Fondazione Sandret-

to Re Rebaudengo e

il giardino Fergat si
trovaildehorsdi Spazio 7, il ri-
storante stellato guidato dallo
chef Alessandro Mecca. Sotto
grandi ombrelloni, 10 tavoli
accolgono unatrentina diospi-
ti per pranzi e cene informali
vocate al gusto. L'anima del ri-
storante una stella Michelin,
all'interno dellaFondazione, &
infatti trasferita all'esterno
per un'esperienza guidata del-
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la cucina di Mecca che, mai co-
meoggi, puod definirsi consape-
vole edeterminata.

Tre menu degustazione, di
cuiunovegetariano, accompa-
gnano la scelta dei piatti servi-
ti su tavole impreziosite dalle

tovaglie dell’artista Alessan-
dro Ciffo, autore anche dei va-
si in silicone che caratterizza-
nolasaladiSpazio 7. Gustinet-
ti e ben definiti accompagna-
no le portate dei menu (da 70
a 100 euro) o della carta come
quel Cannolicchio e midollo
che avrei bissato. I classici del
locale come Scampo, trippa e
ceci o la Lepre all'italiana ac-
compagnano nuovi piatti che
spazianodalle Cervelladigam-
beri al Risotto alla certosina.
Inoltre, pervegetariani, ilnuo-
vo menl “L’Arcimboldo™ 5
portate tra cui spiccano il Por-
roricostruitoe 'amabile Cipol-
labianca e grissini.

Spazio 7, da martedi a sa-
bato: 19.30-22.30; domeni-
ca: 12.30-14.30 e
19.30-22.30.s.scA.—
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