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EEE L'avanguardia arti-
stica dello Spazio 7 diTo-
rino, della famiglia San-
dretto Re Rebaudengo,
capitanata da Patrizia,
ha aggiunto alle preziose
collezioni, una perla del-
la ristorazione emergen-
te, lo chef Alessandro
Mecca, cui e stato dato

tra terra e mare. Nelle
due visite la mia Lei ha
provato: orto e profumi
d’autunno, piccione e
gambero crudo, risotto
nero di seppia, orata e
zucchine e per dessert,
cioccolato e mandarino.
Per me: animella di vitel-
lo con carciofi, paccheri

incaricodiportarelapar- e ricci di mare, stinco
teristorantealivellirepu- con midollo, spalla di
tazionali, paria quellidel- agnello e come dolce,
la parte arti- mascarpo-
stica. E do- ne, meringa
po aver pro- . e gelato diri-
vato  per Ristorante ccf);tta. Dalla
due volte la SPAZIO 7 cantina ab-
cucina c'e . biamo scel-
via Modane 7 -
da scom- Torino to il Barbera
metterci Tel.011-3797626 d’Alba Casci-
che ciriusci- na Roccalini
ra. Siamo eRibolla Bor-

nel popoloso rione San
Paolo, proprio a due pas-
si dal glorioso Politecni-
co, nessun problema di
parcheggio. A ricevervi
Emilio, figlio di Patrizia,
padrone di casa della
parte caffetteria-culina-
ria. Grande ingresso sul
bar, poi, al primo piano,
labella salaristorante, ta-
voli perfetti nella posizio-
ne, apparecchiati in mo-
do sobrio ed impreziositi
da opere d’arte. In sala il
maitre Micheal Dou-
glas, cordiale, preparato,
competente, anche della
parte enologica. Ottimi
pane e grissini fatti in ca-
sa; per deliziarvi all'ini-
zio, ecco un appetizer
molto stuzzicante.
Menu equamente diviso

go Conventi, tutti di vini
di qualita, venduti con
bassi ricarichi. Ottimo
tutto, tradizione e creati-
vita sono saggiamente as-
semblati, ogni piatto rie-
sce ad esprimere consi-
stenze e profumi rag-
guardevoli. Bravo Ales-
sandrola strada per pun-
tare in alto e tracciata!
Piatto Top:il piccione eil
risotto. Voto: 23/30 (un
punto in pili, con porzio-
ni meno stringate). Rap-
porto qualita-prezzo: ot-
timo, quantita darivede-
re. Per tre piatti e due cali-
ci si superano di poco i
50 euro. Mangiare bene
in un posto affascinante
e pagare il giusto € una
davvero una bella soddi-
sfazione.
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